La carte du « Le 55 Crep’S »
« Menu Quiche » 19,50€

Assiette du Jour, Crépe Classique, Boisson

Assiette du Jour 12,90€
Quiche et soupe du Jour, Salade verte
Soupe du Jour 3,90€ (seulement 2,50€ si commandé en plus d'un menu)
« Menu 55 » 20,50€ « Menu Trio » 18,50€
Galette 55, Crépe au Choix, Boisson Galette Trio, Crépe Classique, Boisson
Galettes 55 13,90€ Galettes Trio 11,90€

Louise Compléte — (Buf, Jambon Blanc Supérieur, Emmental
Camembert, Emmental, Bacon, ¢ Supplément valable uniquement pour la Compléte :

Oignons Caramelisés, Creme Fraiche Champignons ou Oignons Caramélisés + 1,00€

Fabrice Chévre, Miel, Noix
Andouille de Vire, Emmental, Fondue de

Poireaux, Pommes de Terre, Béchamel Camembert, Jambon Blanc, Pommes de Terre

. Bacon, Butternut Rotie, Chévre
Marina

Poulet, (Euf, Chévre, Butternut Rotie,
Creme au Curry

Jambon Blanc Supérieur, Mozzarella, Tomates Confites
Fourme d’Ambert, Bacon, Oignons Caramélisés
Poulet, BEuf, Pommes de Terre

Rodney

Reblochon, Jambon Blanc Supérieur, Poulet, Champignons, Créme Fraiche

Oignons Caramélisées, Créme Fraiche Saumon Fumé, Emmental, Fondue de Poireaux
Cédric Thon, Mozzarella, Tomates Confites

Thon, Emmental, Fondue de Poireaux, Thon, (Euf, Oignons Caramélisés

Béchamel, Baies Roses Butternut Roétie, Camembert, Créme Fraiche
Candice Euf, Oignons Caramélisés, Champignons

Saumon Fumé, Mozzarella, Créme Fraiche, | Butternut Rotie, Tomates Confites, Emmental

Pommes de Terre, Aneth, Citron Champignons, Créme Fraiche, Fondue de Poireaux

Dorine

(Euf, Butternut Rotie, Champignons,
Fourme d’Ambert, Graines de Tournesol

Emmental, Chévre, Fourme d’Ambert

Les Suppléments

Ingrédient Supplémentaire 1,50€ : Emmental, Mozzarella, Fourme d’Ambert, Chévre, Camembert,
Creme Fraiche, Tomates Confites, Champignons, Butternut Rétie, Fondue de Poireaux,
Oignons Caramélisés, Pommes de Terre

Ingrédient Supplémentaire 2,00€ : (Euf, Poulet, Bacon, Jambon Blanc Supérieur, Thon
Ingrédient Supplémentaire 4,00€ : Saumon Fumé, Andouille de Vire

« Menu Fraicheur » 19,50€

Salade. Fromage Blanc ou Crépne Classiaue. Boisson

Salades 13,90€

L’Auxerroise
Salade, Butternut Rotie, Oignons Rouges, Fromage Frais de Brebis, Noix

La Champagnolaise
Salade, Poulet, Emmental, Tomates Confites, Croutons Maison, Oignons Frits




Desserts & Boissons

(+ 1€ en Menu Trio ou Menu Quiche)

Cidre & Vin & Biére

Cidre 18cl 50cl  75cl

Cidre Brut 3.50€ 7.00€ 10.00€
Cidre Doux 3.50€ 7.00€ 10.00€
Vins 12¢l  50cl  75cl

Vin Blanc 4.50€ 17.00€ 22.00€
Vin Rosé 4.50€ 17.00€ 22.00€
Vin Rouge 22.00€
Biére 33cl

Biere Bouteille 4.00€

Pack Maison

6 Crépes + 6 Galettes ;
Caramel Beurre Salé Pot 230g ;
Bouteille de Cidre 75cl

17.00€

au choix: Miel, Coulis de Fruits Rouges,
Caramel au Beurre Salé Maison

Eau Plate 50cl
Eau Gazeuse 50cl

Soda 33cl
Jus de Fruits 25¢cl

Expresso ou Ristretto
Double Expresso
Café Allongé

Café Creme

Noisette

Thé

A Emporter (a commander minimum 3h avant)

Crépes et Galettes Nature

6 Crépes ou Galettes
12 Crépes ou Galettes

Caramel Beurre Salé Maison

Crépes 55 6,50€ Crépes Classiques 4,90€
La Fabuleuse Beurre, Sucre
Gateau de Crépes — Créme aux Agrumes, Beurre, Sucre, Citron
Créme Montce a la Mascarpone, Beurre, Sucre, Fleur d’'Oranger
Edaés ,o'let.Speculoos Caramel au Beurre Salé Maison
g reaA l,ve , Chocolat Noir Maison
Poires Roties aux Epices, Cre de M
Chocolat Noir Maison, Noix rerr.le e varron
La Rigolote Cc?nflture
Pommes Flambés au Calvados, Caramel Beurre Miel
Salé Maison, Cacahuétes Caramélisés
Supplément boule de Glace Artisanale 2.00€ Supplément Chantilly 1.00€
Supplément Fruits 1.50€ Supplément Noix 1.00€
Pommes F‘lambés gu.Calvados, Amandes Effilées, Noix de Coco,
Poires Roties aux Epices, Banane Cacahueétes Caramélisées, Noix
Salade de Fruits frais 5.50€ Fromage blanc 4.50€

Eaux & Boissons Fraiches

2.60€
2.60€

3.50€
3.50€

Boissons Chaudes

2.00€
3.50€
2.00€
3.00€
2,50€
2.50€

6.00€
11,50€

4.00€




